THOROLFs SUPPER

Hannes Mulligatawny

1 spsk. olie

1 stort finthakket lag

1-2 spsk. rgd karrypasta
4 knuste fed hvidlag

1 spsk. friskreven ingefeer
1 tsk. stadt spidskommen
1 spsk. stadt koriander

1 tsk. gurkemeje

6 stk kardemommefrg

1 stang kanel

6 stk. kefirlimeblade

200 g. rade linser

17 liter hgnsebouillon

3 store bagekartofler i tern
1 stort skreellet &eble

1 dase kokosmeelk

1 spsk. limesaft

Varm olien og sauter lggene.
Rist krydderierne grundigt heri.
Tilszet gvrige ingredienser og lad
snurre under 1ag i 45 minutter.
Blend suppen, hzld tilbage i
gryden og varm godt igennem.
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