THOROLFs DYP&DRESSINGER

Mayonnaise

Ingredienser

1 pasteuriseret a&2ggeblomme
2% dl. olie

Y2 tsk. dijonsennep

1 tsk. hvidvinseddike

2 tsk. citronsaft

Y2 tsk. groft salt

Bland a&ggeblomme, sennep,
hvidvinseddike, citronsaft og salt i
en skal.

Det efterfglgende er ligesa nemt —
bare du er talmodig.

Pisk, pisk, pisk og tilsaet olien
drabevis. Ikke mere end draber,
der piskes veek med det samme.
Hvis du heelder olien for hurtigt |
a&ggeblandingen, skiller det hele.
Hvordan du kan vide om
blandingen er skilt?

Hvis du bliver vad i ansigtet er
blandingen skilt!

Intakt mayonnaise bliver i skalen.

Vejen til unge Akelas ¥
Aioli: Spejderrgrt mayonnaise
tilsat knust hvidlag

Ramsla@g/solsikkepesto

Ingredienser

1 stort bdt ramslag
2 dl solsikkekerner
2 dl rapsolie

1 tsk salt

Skyld jord af ramslagene.
Derpa knuses alle ingredienser til
en ja&avn masse.

Smager skant pa brad eller pasta



THOROLFs DYP&DRESSINGER

Ramslag/skvalderkal-
pesto

Ingredienser

50 g ramslag

50 g skvalderkal

50 g hassel ngdder
Saft af 1 citron

Y liter rapsolie

Salt og peber

Skyld jord af ramslag og
skvalderkal.

Derpa knuses alle ingredienser il
en jaevn masse.

Mikro-minispejderne spiste
Lynsnobrad bagt med bagepulver
til: Uhmmmmm ©



